
ВИПІЧКА•НАПІВФАБРИКАТ•ФРАНШИЗА





СПЕЧЕНИЙ 
ЗАМОРОЖЕНИЙ 
ПРОДУКТ
Спечений заморожений продукт – це виріб, 
який попередньо випікається та проходить 
процес шокового замороження 
при температурі -32 °С.

Після дефростації (розморожування) продукт 
повністю готовий до споживання. Виріб зберігає 
всі свої фізичні та органолептичні властивості.



ДОНАТ
• шоколад

• вишня

• банан

• полуниця

• пломбір

• фісташка

ТІСТЕЧКО 
ЗАВАРНЕ

• йогурт лімончелло

• йогурт полуниця

• лісова ягода

• солена карамель

МАФІН
• шоколад

ТІСТЕЧКО 
НАПОЛЕОН

4 СИТО НАЙБЛИЖЧА ПЕКАРНЯ

АСОРТИМЕНТСПЕЧЕНИЙ ЗАМОРОЖЕНИЙ ПРОДУКТ



ТІСТЕЧКО 
ПІСОЧНЕ

• крем

• джем

ПЕЧИВО 
АМЕРИКАНО

ТАРТ ПІСОЧНИЙ
• сир кисломолочний

• вишня

• яблуко

• абрикос

• шоколад

СОЧНИК 
З СОЛОДКИМ СИРОМ 

КИСЛОМОЛОЧНИМ
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АСОРТИМЕНТСПЕЧЕНИЙ ЗАМОРОЖЕНИЙ ПРОДУКТ



ЧЕБУРЕК 
З М’ЯСОМ

БАТОН 
КЛАСИЧНИЙ

БУЛКА 
ДЛЯ ГАМБУРГЕРА 

ЗДОБНА

БАГЕТ 
ФРАНЦУЗЬКИЙ

СИТО НАЙБЛИЖЧА ПЕКАРНЯ6 СИТО НАЙБЛИЖЧА ПЕКАРНЯ

АСОРТИМЕНТСПЕЧЕНИЙ ЗАМОРОЖЕНИЙ ПРОДУКТ



ХЛІБ КУКУРУДЗЯНИЙ

ХЛІБ ЦИБУЛЕВИЙ

ХЛІБ БЕЗДРІЖДЖОВИЙ БІЛИЙ

ХЛІБ ГРЕЧАНИЙ КРАФТОВИЙ

ХЛІБ ЗЛАКОВИЙ

ХЛІБ БОРОДИНСЬКИЙ
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АСОРТИМЕНТСПЕЧЕНИЙ ЗАМОРОЖЕНИЙ ПРОДУКТ



ЗАМОРОЖЕНИЙ
НАПІВФАБРИКАТ
Заморожений напівфабрикат – це продукт, 
що виготовляється із тістових заготовок без 
попереднього випікання та проходить процес 
шокової заморозки при температурі -32 °С.

Після дефростації продукт випікається 
у пароконвектоматі. Заморожений напівфабрикат 
дозволяє скоротити затрати часу на виробництво 
продукту і мінімізує людський ресурс, 
який необхідний для випікання виробу.

Однією з переваг замороженого напівфабрикату 
є тривалий термін зберігання продукції 
у замороженому вигляді, що дає змогу постійно 
мати торгові запаси продукції.

АСОРТИМЕНТ



ВАТРУШКА З СИРОМ 
КИСЛОМОЛОЧНИМ

ПИРІЖОК
• з капустою

• з картоплею та грибами

• з м’ясом

• з вишнею

• з яблуком

РАВЛИК
ІЗ ЗАВАРНИМ КРЕМОМ 

ТА ШОКОЛАДОМ

ПІЦА “КАЛЬЦОНЕ” 
З ШИНКОЮ
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АСОРТИМЕНТ



ПЛЕТІНКА 
З МАКОМ

ПЛЕТЕНЕ КІЛЬЦЕ 
З СИРОМ

ПЛЮШКА 
З ЦУКРОМ

СОСИСКА 
В ТІСТІ
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ЗАМОРОЖЕНИЙ НАПІВФАБРИКАТ АСОРТИМЕНТ



МІНІПІЦА
• з ковбасою

• з куркою

ВЕРТУТ 
З МАКОМ 

ТА ВИШНЕЮ

ЗАКРИТИЙ 
БУРГЕР

КОТЛЕТА 
В ТІСТІ
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ЗАМОРОЖЕНИЙ НАПІВФАБРИКАТ АСОРТИМЕНТ



БУЛОЧКА 
СІНАБОН

ПЛЕТІНКА 
З ГОРІХОМ

КРУАСАН
• згущене молоко

• вишнева начинка
• солона карамель

• шоколад
• «Мілка»

• без начинки
• фісташка

КИШЕНЬКА З СИРОМ 
ТА КОВБАСОЮ
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ЗАМОРОЖЕНИЙ НАПІВФАБРИКАТ АСОРТИМЕНТ



СИРНА 
КИШЕНЯ

ГРЕБІНЕЦЬ 
З АБРИКОСОМ

ДАНІШ 
З ШОКОЛАДОМ

МІНІШТРУДЕЛЬ
• вишня

• шинка та сир
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ЗАМОРОЖЕНИЙ НАПІВФАБРИКАТ АСОРТИМЕНТ



ШТРУДЕЛЬ
• вишня

• яблуко

СОСИСКА 
В ЛИСТКОВОМУ ТІСТІ

РУЛЕТИК 
ЗІ ШПИНАТОМ 

ТА СИРОМ

СОСИСКА 
ПІКАНТНА
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ЗАМОРОЖЕНИЙ НАПІВФАБРИКАТ АСОРТИМЕНТ



ХАЧАПУРІ
• гриби та картопля

• м'ясо

• солений сир

• сир сулугуні

РОЛ З КУРКОЮ
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ЗАМОРОЖЕНИЙ НАПІВФАБРИКАТ АСОРТИМЕНТ



ВИПІЧКА
ЩО НЕ ПОТРЕБУЄ 
ВИСТОЮВАННЯ
Концепція «З МОРОЗИЛКИ В ДУХОВКУ» –  
це ексклюзивна патентована технологія 
для виробів з тіста, яка забезпечує збереження 
свіжості та високої якості випічки, при цьому 
дозволяє швидко і просто готувати продукцію 
без вистоювання, розморожування 
та глазурування, що робить роботу 
з напівфабрикатом максимально ефективною 
і зручною для клієнтів.

Імпорт
з Європи

АСОРТИМЕНТ



КРУАСАН
• на маргарині

• на маслі

ДОНАТ
• малина

• шоколад

• ваніль

• карамель

• шоколад 
з хрустким фундуком

КРУАСАН
• шоколад

• абрикос

• заварний крем

• шинка та сир

ДАНІШ 
ІЗ ЗАВАРНИМ КРЕМОМ 

ТА РОДЗИНКАМИ
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АСОРТИМЕНТ



КОСИЧКА
• із заварним кремом

• з кленовим сиропом 
та горіхом пекан

РАВЛИК 
З КОРИЦЕЮ

ПЛУНДЕР  
З ПОЛУНИЧНОЮ НАЧИНКОЮ 

ТА КРЕМ-СИРОМ
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ВИПІЧКА ЩО НЕ ПОТРЕБУЄ ВИСТОЮВАННЯ



СИТО НАЙБЛИЖЧА ПЕКАРНЯ

ВИПІЧКА ЩО НЕ ПОТРЕБУЄ ВИСТОЮВАННЯ



+380 (66) 874 66 23

syto.bakery@gmail.com

@syto.bakery

www.sytobakery.com


